
Lučine, 5. 3. 2021 

SPOŠTOVANE DRUŽINE!                                                        

Tudi v letošnjem letu se na naši šoli pridružujemo projektu HRANA NI ZA TJAVENDAN. 

Namen projekta: 

KOLIKO HRANE ZAVRŽEMO VSAKO LETO? KJE NASTANE NAJVEČ ODPADNE 

HRANE? KAJ SE S TO HRANO ZGODI? ALI LAHKO KOLIČINO ODPADNE HRANE 

ZMANJŠAMO? 

 

V Sloveniji smo leta 2018 zavrgli približno 140 000 ton odpadne hrane (ali povprečno 

68 kg na prebivalca – kar je 4 kg več kot leta 2017), od tega polovico v 

gospodinjstvih. Po oceni naj bi bilo med odpadno hrano skoraj 40 odstotkov užitnega 

dela in to količino bi lahko z ozaveščanjem in pravilnim odnosom zmanjšali ali 

preprečili. 

Hrana, ki jo zavržemo, predstavlja zavrženo vodo, energijo in naravno bogastvo. Zato 

moramo iskati rešitve, da bo odpadkov čim manj – tudi na področju prehrane. 

CILJI: 

 Zmanjšati in preprečiti nastajanje zavržene hrane doma in v šoli. 
 Spodbuditi praktično uporabo neporabljene hrane in prikazati pravilen način 

shranjevanja prehranskih izdelkov (kuharski mojster ni tisti, ki dobro kuha ter ustvarja 
veliko odpadkov, temveč tisti, ki premišljeno nakupuje in porabi vse sestavine). 

 Pravilno reciklirati in odlagati ostanke hrane (kompostiranje in ločeno odlaganje v 
zabojnik za biološke odpadke). 

 Povečati zavedanje o odgovornem ravnanju s hrano. 
 Izobraževati o odgovornem ravnanju s hrano in zavrženo hrano. 

Z izvajanjem različnih aktivnosti na temo zmanjševanja zavržene hrane doma in v šoli 
bomo po korakih prišli do uporabnih rešitev. 

 

 

 

 

 

 



 

Zaposlene v šoli vas prosimo za sodelovanje. V prihodnjih dneh bodo vaši otroci domov 
prinesli  

. 

Če želite, ga skupaj z vašimi otroki poglejte in rešite izzive. 

Mogoče se kdo odloči tudi za naslednji natečaj. Časa je malo, pa vendar… 

 

Zaposlene OŠ Lučine 


